Liebe Géste, unsere Speisen kénnen
Stoffe oder Erzeugnisse enthalten,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen.

Die detaillierte Beschreibung hierzu finden Sie
auf der letzten Seite dieser Karte!

IL PORCINO

Ristorante Pizzeria

ANTIPASTI VORSPEISEN
.Weitere Vorspeisen wéhlen Sie bitte aus unserem reichhaltigen Buffet®
Bruschette miste Gemischte Bruschette (6 Stiick) [ A
Caprese Mozzarella mit Tomaten [ G )
Prosciutto Crudo di Parma Parmaschinken?
Carpaccio di Salmone Lachscarpaccio LA L |
Cocktail di Gamberetti Krabbencocktail (ANGE | AN
Vitello Tonnato Kalbfleisch mit Thunfischsauce (AJCHJ]
Carpaccio Cipriani Rindercarpaccio a
ZUUPPE SUPPEN
Pastina in brodo Nudelsuppe [ A
Zuppa di Pomodoro Tomatensuppe o
Zuppa di Fagioli Bohnensuppe ©
Minestrone Gemiisesuppe a
Passato di Verdure Piirierte Gemiisesuppe &8
Crema di Formaggio Kéasesuppe [ G ]
INSALATE SALATE
Verde Kopfsalat
Pomodoro Tomaten
Rucola Rucola
Pomodori e Cetrioli Tomaten und Gurken
Pomodori e Rucola Tomaten und Rucola
Piccola Mista kleiner gemischter Salat
Tonno e Fagioli Bohnen und Thunfisch (D}
Insalata Grande nach Art des Hauses [CIDJG]
1) mit Farbstoff €3 Gluten €D Krebstiere Ei 6D Fisch @D Erdnuss
2) mit Nitritpokelsalz 3 Soja €3 Milch €D Niisse @D Sellerie Senf

3 Sesamsamen Schweleldioxid und Sulphite @@ Lupinen € Weichtiere



PASTA

JAul Wunsch bereiten wir samtliche Nudelgerichte nach Threr Wahl zu*

NUDELN

IL PORCINO

Ristorante Pizzeria

Lasagne Lasagne nach Art des Hauses (AJGY )]
Tris di Pasta gemischte Nudelplatte (ANGE |
Spaghetti:
Pomodoro Tomatensauce (ANGH |
Contadina Olivensl, Knoblauch — scharf (AJGE 1]
Pesto Basilikumsauce und Mandeln €3 €3 €3 €D @B
Bolognese Fleischsauce (ATGE I
Amatriciana Speck und Zwiebeln (ANG] | ]
Siciliana Kapern, Sardellen und Oliven (AIDIGN 1]
Carbonara Speck, Ei und Sahne (ANCIGH |
Tonnara Thunfisch und Zwiebeln (AJDIGE I
Romagnola Erbsen, Pilze, Vorderschinken und Ragout (ANGE |
Pescatora Meeresfriichte (AIBIDJIGE I IN]
Rigatoni:
Qualtro Formaggi vier Kasesorten (ANG] |
Al Forno nach Art des Hauses iiberbacken (ANGE |
Rossini Kalbsleber, Pilze und Erbsen (ANGE I
Brandy griiner Pfeffer, Parmaschinken' und Brandy (AfG] ]
Pennete:
Arrabiata Scharf in Tomatensauce (ATGE 1]
Norma Auberginen und Mozzarella (ANGN |
Salsiccia Metzgerwurst (ANGN | ]
Al Fumo mit Speck und Kase {iberbacken (ANGE I}
Punte di Manzo Rinderspitzen [ARGE |
Tagliatelle:
Al Prosciutto Sahne und Vorderschinken (A} G)
Peperonata mit gegrilltern Gemiise (ANG] |
Salmone Lachs (ANGE |
Porcini Steinpilze (ANGE I
Esotiche Broccoli und Shrimps (AIBEG]H | ]
Tortellini:
Mascarpone Mascarponesatce (ANGE |
Spinaci Spinat und Sahne [ANGE I
Al Prosciutto Sahne und Vorderschinken (AJG] 1)
Gorgonzola Gorgonzolasauce (ATGH 1]
Ai Gallinacci Pfifferlinge (ATGH I
GNOCCHI KARTOFFELNUDELN
Burro e Salvia Butter und Salbei (ARGH 1]
Norma Auberginen und Mozzarella (ANGE |
Boscaiola gemischte Pilze (ANGE ]
Zarina Lachs und Spinat (ANDIGH | ]
1) mit Nitritptkelsalz €3 Gluten €D Krebstiere T Ei CD Fisch @D Erdnuss

B Soia 3 Milch €D Nissse @B Scllerie Senf

3 Sesamsamen Schwefeldioxid und Sulphite @B Lupinen @B Weichtiere



,Wir beziehen unsere Fleisch- und Fischprodukte bei JRUNGI|Sta

IL PORCINO

Ristorante Pizzeria

CARNE FLEISCH
+Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemiise und Kartoffeln serviert*
MAIALE SCHWEIN
Milanese Wiener Schnitzel (A G]
Piccata Milanese paniert Kase, Tomaten — iiberb. (AN G]
Valdostana Kase, Vorderschinken — tiberbacken (AN G
Bolognese Kase, Vorderschinken in Aurorasauce €3 @3
Medaglioni ai Gallinacci mit Pfifferlingen (A G]
Medaglioni Pizzaiola Tomaten, Kapern, Oliven und Oregano (A ]G]
Medaglioni al Pepe Verde  in griiner Pfefferrahmsauce (ARG]
Medaglioni al Porcini mit Steinpilzen (A] G
VITELLO KALB
Fettina ai ferri Pallard vom Girill (AN G
Scaloppina Ubriaca in WeiBweinsauce (AN G)
Saltimbocca mit Parmaschinken' und Salbei (A ]G]
Scaloppina Boscaiola mit gemischten Pilzen [A N G)
Scaloppina Mediterranea Tomalen, Kase und Auberginen (AN G]
MANZO RIND
Costata alla Griglia Rumpsteak vom Grill (AN G
Costata in Umido Rumpsteak in Tomatenkrautersauce (A ) G]
Costata incipllata Rumpsteak mit gerésteten Zwiebeln (AN G]
Costata Cacciatora Rumpsteak mit Pilzen, Oliven und Speck (A} G
Filetto alla Griglia Filetsteak vom Grill (A} G)
Filetto Madagaskar Filet in griiner Pfefferrahmsauce (A G
Filetto ai Porcino Filet mit Steinpilzen [A G
Filetto al Barolo Filet mit Rotweinsauce (AN G]
AGNELLO LAMM
Costolette al Rosmarino [Lammkotelett mit Rosmarin (Al G
Costolette del Pastore Lammbkotelett nach Hirten Art (AN G]
FEGATO KALBSLEBER
Alla Griglia vom Grill (AL G
Burro e Salvia mit Butter und Salbei (AN G
Alla Veneziana mit Zwiebeln und Weiweinsauce (AN G
TACCHINO TRUTHAHN
All "Uccelletto nach Art des Hauses (AN G
Al Limone in Zitronensauce (AN G
Ai Porcino mit Steinpilzen (AJ G
1} mit Nitritpokelsalz €3 Gluten B Krebstiere EDE; €3 Fisch @ Erdnuss

@ soja D Milch €D Niisse @B Sclierie Senf

€3 Sesamsamen Schwefeldioxid und Sulphite @B Lupinen @B Weichtiere



VERDURE

GEMUSEGERICHTE

IL PORCINO

Ristorante Pizzeria

Spinaci all’Aglio Spinat mit Knoblauch © e
Zucchini Zucchini ©

Broccoli gratinati gratinierte Broccoli (AN G]

Fagiolini griine Bohnen ©

Verdure Miste gemischter Gemiiseteller [ G

PESCE FISCH

Calamari Fritti frittierte Calamari (ANGEN]
Salmone alla Griglia Lachs vom Grill (AJDJG)
Calamari alla Griglia Calamari vom Grill (ANGEN]
Pesce Spada in Umido Schwertfisch nach Art des Hauses (AJDLG)
Filletti di Luccio al Limone  Zanderfilet in Zitronensauce (AFD NG
Salmone ai Porcini Lachsfilet mit Steinpilzen (AJND ]G]
Coda di Rospo al Prosecco  Seeteufelfilet in Proseccosauce (AR DY G
Zuppa di Pesce Fischsuppe (AIBIDNGIN]
Sogliola alla Griglia Seezunge vom Girill (A J D]
Gamberoni alla Erbe Riesengarnelen in Krautersauce (ANBNG)
RISOTTO REISGERICHTE

Parmigiana Parmesan und Butter (ANGYE |
Ortolana gemischtes Gemiise (ANGH 1]
Porcini Steinpilze (ANGH |
Orientale Shrimps in Currysauce (ANBEGH |
Marinara Meeresfriichte (AIBIDIGE | IN]
FRITTATE OMELETTE

Al Formaggio mit Kase [C ] G)
Al Prosciutto mit Vorderschinken ©
Tirolese Speck und Zwiebeln [ C ]
Della Nonna mit Auberginen und Zwiebeln [ C ]
DESSERT DESSERT

Tirami Su (CJ G Eiskaffee ©
Profiterol (AJCIFIGEH] Tartufo Affogato (AJCIFIGEH]
Panna Cotta [ G ] Mascarpone-Creme mit Friichten @3 €3

€3 Gluten 6D Krebstiere T Ei
€D Niisse @D Scllerie Serf

& Soja €3 Milch

€3 Fisch @3 Erdnuss

3 Sesamsamen Schwefeldioxid und Sulphite @ Lupinen @B Weichticre



PIZZE - PIZZA aus dem Holzofen IL PORCINO

Ristorante Pizzeria

Bianca Neve - Kése (A G
Margherita - Tomaten und Kase (AL G
Napoletana - Sardellen und Knoblauch (AJDJG]
Funghi - Pilze (A LG

Prosciutto - Vorderschinken

Salame - Salami* (AL FIG]
Reginella - Pilze und Vorderschinken (AT G]
Siciliana - Kapern, Sardellen, Oliven und Zwiebeln (AJDJG]
Tricolore - Mozzarella, Basilicum und Tomatenscheiben (A] G
Quattro Formaggi - Vier Kéasesorten (ALG]
Romana - Salami', Peperoni, Pilze und Oliven (AJFYG]
O"Sole Mio - Peperoni, Pilze, Vorderschinken und Ei (AJC]a]
Sofia - Artischocken, Salami', Peperoni und Oliven (AlFIG]
Santa Lucia - Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Kapern (AJDYG]
Calabrisella - Salami*, Zwiebeln, Oliven und Parmesankase (AL FIG]
Pugliese - Artischocken, Salami', Zwiebeln und Peperoni (AXFIG)
Quattro Stagioni - Peperoni, Pilze, Oliven, Artischocken und Vorderschinken (AN G
Calzone - Vorderschinken, Pilze und Salami' (AJG]
Tirolese - Speck, Radicchio und Zwiebeln (Af G
Don Toto - Auberginen, Paprika, Parmesankése und Rucola (AN G]
Hauwaii - Vorderschinken und Ananas (ANG]
Parmigiana - Parmaschinken?, Parmesankase und Rucola (A ]G]
Della Casa - Steinpilze und Rucola (A G]
Mare Chiaro - Meeresfriichte (AFBIDIGIN]
Alle Pizzas auch mit Mozzarella maglich (Al G
Piedina con o senza Aglio  Pizzabrot mit oder ohne Knoblauch o
1) mit Nitritpokelsalz, Antioxidationsmittel, €3 Gluten € Krebstiere Ei €3 Fisch @ Erdnuss
Konservierungsstoff und Farbstoff Q sopa ©@vich  CBNise @B Sellerie Sen

2) mit Nitritpdkelsalz
) mit Nitritpokelsalz €3 Seszmsamen Schwefeldioxid und Sulphite @B Lupinen B Weichtiere



STOFFE ODER ERZEUGNISSE, IL PORCINO
DIE ALLERGIEN ODER Ristorante Pizzeria

<

UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN

€3 C(Clutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut oder Hybridstimme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse, ausgenommen
a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschlieBlich Dextrose ‘'
b) Maltodextrine auf Weizenbasis ‘'
¢) Glukosesirupe auf Gerstenbasis:
d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol

landwirtschaftlichen Ursprungs;

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, aufer
a) Fischgelatine, die als Tragerstoff fiir Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird;
b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird;

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, auBer
a) vollstandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett '
b) natiirliche gemischte Tocopherole (E306), natiirliches D-alpha-Tocopherol,
naliirliches D-alpha-Tocopherolacetat, natiirliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen;
¢) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Sojabohnenquellen;
d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;

€ Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), auBer
a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;
b) Lactit;

Schalenfriichte, namentlich Mandeln (Amygdalus communis L..), Haselniisse (Corylus avellana),
Walniisse (Juglans regia), Kaschuniisse (Anacardium occidentale), Pecanniisse (Carva illinoiesis
(Wangenh.) K. Koch), Parantiisse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder
Queenslandniisse (Macadamia ternifolia) sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, auer Niissen zur
Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als
insgesamt vorhandenes SO, die fiir verzehrfertige oder geméaB den Anweisungen des
Herstellers in den urspriinglichen Zustand zuriickgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind;

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

1 und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenitat, die von der
EFSA fiir das entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie gewonnen wurden, wahrscheinlich nicht erhéht.

Quelle: Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 25. Oktober 2011, Anhang Il



